
 

1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdnüsse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfrüchte (Nüsse), 9 Sellerie, 10 Senf,11 Sesam, 12 Schwefeldioxid / Sulfite [ >10mg/kg], 13 

Lupinen, 14 Weichtiere,  
1 Gluten-containing cereals, 2 crustaceans, 3 eggs, 4 fish, 5 peanuts, 6 soy, 7 milk, 8 tree nuts, 9 celery, 10 mustard,11 sesame, 12 sulphur dioxide / sulphites [ >10mg/kg], 13 lupin, 14 molluscs 

 

 

◆ Ein genussvoller Auftakt (A delightful start) ◆ 

Herzhafter Gulaschtopf - nach Art des Hauses ________________13.50 € 

Gulaschsuppe vom Rind mit Pilzen, Paprika, Zwiebeln, Sellerie, Möhren und 

Kartoffeln im Brottopf serviert1,9 
(Beef goulash soup with mushrooms, bell peppers, onions, celery, carrots and potatoes, served in a bread 

bowl) 

 

Beethovens Laiberl ________________________________________13.50 € 

Cremige Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen und Speck im Brotlaib  

serviert 1,9,10 
(Creamy potato soup with Viennese sausages and bacon, served in a bread bowl) 

 

Kleiner Gartenblick________________________________________7.50 €   

Kleiner bunter Salat mit hausgemachtem Stiefeldressing 3,10  
(Small mixed salad with housemade Stiefel dressing) 
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◆ Schnitzelträume (Schnitzel dreams) ◆ 

DAS Stiefelschnitzel – Stadtbekannt _________________________27.90 € 

Schweineschnitzel mit Speckscheiben, Schmelzzwiebeln, Champignons, 

Spiegelei und Pommes Frites 1,3,7,9 
(Pork schnitzel with slices of bacon, melted onions, mushrooms, fried egg and French fries) 

 

Golden Cordon Bleu – hausgemacht __________________________25.50 € 

Gefülltes Schweineschnitzel mit Käse & Schinken, dazu Pommes Frites und ein 

kleiner Salat mit Stiefeldressing 1,3,7,10 
(Stuffed pork schnitzel with cheese & ham, served with French fries and a small salad with Stiefel dressing) 

 

Jägerschnitzel _____________________________________________25.50 € 

Schweineschnitzel begleitet von feiner Pilzrahmsauce und Pommes Frites 1,3,7,9 
(Pork schnitzel accompanied by a fine mushroom sauce and French fries) 

 

Wiener Meisterstück – auf Beethovens Spuren ________________27.80 € 

Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren, dazu Kartoffel - Gurken - Salat mit 

Maracujadressing und Wiener Garnitur - einer Zitronenscheibe belegt mit 

Sardellenfilets und Kapern 1,3,4,9,10 
(Veal schnitzel with lingonberries, potato - cucumber - salad with passion fruit dressing and Viennese 

garnish - a lemon slice topped with anchovy fillets and capers) 
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◆ Spezialitäten (Specialities) ◆ 

Himmel un Ääd __________________________________________20.50 € 

Gebratene Blut- und Leberwurst mit Schmelzzwiebeln, Kartoffelstampf und 

Apfelkompott 7,9,10 
(Fried blood and liver sausage with melted onions, mashed potatoes and apple compote) 

 

Berliner Lebergenuss______________________________________25.50 € 

Rinderleber mit Schmelzzwiebeln, Apfelspalten, Senfsauce und Kartoffelstampf 
1,7,9 
(Beef liver with melted onions, apple slices, mustard sauce and mashed potatoes) 

 

Rinderroulade - Spezialität des Hauses_______________________27.80 € 

Rinderroulade gefüllt mit Speck, Zwiebeln, Gurke, dazu Apfelrotkohl,  

Rotwein - Senfsauce und Spätzle 1,7,9,10 

(Beef roulade filled with bacon, onions, cucumber, served with red cabbage, red wine - mustard - sauce and 

spaetzle) 

 

Schnitzel Bowl - leicht und frisch_____________________________23.50 € 

Bunte Blattsalate mit Stiefeldressing, Anti Pasti Gemüse und panierten 

Schweineschnitzelstreifen 1,3,9,10 
(Colorful leaf salads with Stiefel dressing, antipasti vegetables and breaded pork schnitzel strips) 



 

1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdnüsse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfrüchte (Nüsse), 9 Sellerie, 10 Senf,11 Sesam, 12 Schwefeldioxid / Sulfite [ >10mg/kg], 13 

Lupinen, 14 Weichtiere,  
1 Gluten-containing cereals, 2 crustaceans, 3 eggs, 4 fish, 5 peanuts, 6 soy, 7 milk, 8 tree nuts, 9 celery, 10 mustard,11 sesame, 12 sulphur dioxide / sulphites [ >10mg/kg], 13 lupin, 14 molluscs 

 
 

So schmeckt Heimat ________________________________________27.50 €   

Original rheinischer Sauerbraten vom Pferd mit Rosinensauce, Mandeln, 

Rotkohl, Kartoffelklößen und Apfelkompott 1,7,8,9,10 
(Original Rhenish marinated horse, served with raisin sauce, almonds, red cabbage, potato dumplings and 

apple compote) 

 

Abendlicher Haxenschmaus (ab 18 Uhr)______________________27.90 € 

Knusprige Schweinshaxe mit Senfsauce, cremigem Kartoffelstampf und 

Coleslaw 7,9,10 
(Crispy pork knuckle with mustard sauce, mashed apple - potatoes and coleslaw) 

 

 

◆ Vegetarische Köstlichkeiten (Vegetarian Delicacies) ◆ 

Spätzleliebe_______________________________________________19.50 € 

Spätzle mit Emmentaler und Gouda, verfeinert mit frischen Kräutern und 

Schmelzzwiebeln, dazu ein kleiner Salat mit Stiefeldressing 1,3,7,9,10 
(Swabian egg noodles with Emmental and Gouda cheese, refined with fresh herbs and melted onions, served 

with a small salad and Stiefel dressing) 
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◆ Veganer Genussmoment (Vegan Moment of Delight) ◆ 

Goldene Schätze der Erde __________________________________18.90 € 

Kartoffelgulasch mit Sellerie, Möhren, Pilzen, Paprika und Zwiebeln 9,10 
(Potato goulash with celery, carrots, mushrooms, peppers and onions) 

 

 

◆ Süßer Abschluss (Sweet Finale) ◆ 

Wiener Traum ____________________________________________9.80 €  

Apfelstrudel mit Rosinen und Zimt, serviert mit Vanillesauce 1,3,7,8,12 
(Warm strudel with apples, raisins and cinnamon, served with creamy vanilla sauce) 


