
  

 

 

ab 10 Personen 

 

Menü 1 

Passierte Linsensuppe mit Flusskrebsschwänzen 
Wiener Tafelspitz auf Gemüsestreifen mit Meerrettichsauce 

und Würfelkartoffeln 
Beethoven‘s Kirschkuchen mit Schmankerlcreme 

28,50 € 
 

Menü 2 

Tafelspitzbrühe mit Gemüse- und Pfannekuchenstreifen 
Hausgemachte Rinderroulade mit Apfel-Rotkohl  

und Kartoffelpüree 
Bayrisch Creme an Himbeersauce 

28,50 € 
 

Menü 3 

Cremesüppchen von dicken Bohnen mit gebratener Flönz 
Schweinefilet Medaillons „Beethoven“ mit knusprig gebratenen 
Speckscheiben, Grillwürstchen und Pfeffer-Cognac-Rahmsauce, 

dazu Bratkartoffeln und Salat 
Grießflammerie auf Waldbeeren 

33,50 € 



  

 
 
 

 

Menü 4 

Kartoffelcremesuppe mit Mettwurst und Speck 
Rheinischer Sauerbraten vom Rind in Rosinen-Mandelsauce 

mit Apfel-Rotkohl und Klößen 
Cappuccinocreme mit Kaffeelikör 

29,50 € 
 

Menü 5 

Lauchcremesuppe mit Räucherlachsstreifen 
Kalbsrahm Geschnetzeltes „Zürcher Art“ mit frischen Champignons 

und hausgemachten Spätzle 
Crème Brûlée 

31,90 € 
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